ARRAYANES

INSTITUTO DE ALTA GASTRONOMIA

FORMACION PROFESIONAL: COCINERO
RES. 514/19. DURACION: 472 HS RELOJ. CERTIFICACION OFICIAL: COCINERO

INTROD A LA GASTRONOMIA

GUARNICIONES CLASICAS

CARNES | COCINA EUROPEA

TECNICAS Y METODOS BASICOS

PIZZAS Y EMPANADAS

PESCADOS Y MARISCOS COCINA LATINA

COCINA
COCINA FRIA PASTAS CARNES II COCINA ORIENTAL
REPASO DE COCINA
COCINA CALIENTE AVES: POLLOS COCINA ARGENTINA
COCTEL FINAL
PANADERIAY PASTELERIA PANADERIA PASTELERIA
INGLES | INGLES Il TALLER BILINGUE
LENGUAS EXTRANJERAS
FRANCES | FRANCES II
NUTRICION Y SALUD NUTRICION | NUTRICION I
VINO VINO | VINO Il

CIENCIAS APLICADAS

ADMINISTRACION GENERAL

MARKETING Y GESTION COMERCIAL

COSTOS |

COSTOS I

TRABAJO EN EQUIPO/ LIDERAZGO

SERVICIO

SSDEAA&BBI

SS DE AA& BB II

SS DE AA& BB III

BROMATOLOGIA
PREVENCION Y PRIMEROS
AUXILIOS

BROMATOLOGIA |

BROMATOLOGIA I

BROMATOLOGIA Il

PRIMEROS AUXILIOS

PREVENCION DE AUXILIOS




